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KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Hausgebeizter Lachs
Zuptsalat/Kartoftelrosti/Dill-Senfsauce
16,50

Ackersalat
Himbeer-Balsamicodressing
Croutons/Speckstreifen

9,50

Carpaccio von der Rinderlende mit Triiftelol
Rucola/gerostete Pinienkerne-Parmesanspéne
18,50

Kleiner Blattsalat mit Rohkost
Himbeer-Balsamicodressing
Gurke/Tomate/Kartoffelsalat

6,90

Karamellisierter Ziegenkase
Kiirbis-Relish/Zupfsalat
Gerostete Kiirbiskerne/Kernol
14,50

Suppe

Schaumsiippchen
vom Hokkaidokiirbis
gerostete Kiirbiskerne/Steirisches Kernol
8,50

Rinderkraftbriihe
Grielfinocken/Gemiisebrunoise
7,50
Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertriglichkeiten

sind wir Ihnen
bet der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.
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KROMEMSTUBEN

RESTAURANT

Haupteerichte

Fischvariation
Zandertilet/Adlertischtilet/Lachs- Welsroulade
Feines Saisongemiise/Petersilienkartofteln
Riesling - Buttersauce
36,50

Geschmorte Rinderbacke
Buttergemiise/krafiige Schmorsauce
Butterspétzle

36,50

Schwabischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spatzle/geschmalzte Zwiebeln
32,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartofiel-Blattsalat/Preiselbeeren
34,50
Kleine Portion 29,50

Kiirbisravioli “Vegetarisch*
Kernol/gerostete Kiirbiskerne/Kiirbis/Ruccola
Parmesan-Velouté
23,50
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RESTAURANT

Ofenfrische Génsebrust
Apfel-Blaukraut/Kartoffelknodel
Gansejus
37,50

Zarter Barten aus der Hirschkeule
Schmorpilze/Preiselbeeren/Wild- Wacholdersauce

Butterspitzie
29,50

Gebratene Schweinetfiletspitzen
in Cognac-Pfefterrahm mit zweierler Pefter
Gebackene Kartoffelnocken
23,50

Medaillons vom Schweinetfilet
Mit frischen Rahmpilzen
Hausgemachte Spatzie
26,50

Steaks vom Kalbsriicken
Feines Buttergemiise
Hausgemachte Spatzle/Rahmsauce
34,50
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RESTAURAMNT

Dessert

Vanilleers mit Sahne
Heillen Kirschen
950

Creme Bruleé
Mango-Passionstruchtsorbet
Gebick
950

Gebackene Apfelkiichle mit Zimt &Zucker
Vanilleeis
7,50

Schokoladenmousse von Schweizer Schokolade
Beeren/Himbeergel/Mango/Gebédck
850

Gemischtes Eis mit Sahne
Schoko/Vanille/Erdbeere
7.50

Creme Bruleé
6,00
Affogato
5,50
Unsere hausgemachten Sorbets
Himbeere/Ananas/Mango/
3,50
Mit Sekt aufgegossen
6,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behiltlich.

Bitte haben sie Verstindnis,
dass wir nur EC Karten und Bargeld akzeptieren.



