
                                                                                      
 

Vorspeisen 
 

Gebratene Black-Tiger Garnelen 
Ruccola/Tomate/Olivenöl/Knoblauch/Parmegiano 

Baguette 
16,50 

 
Carpaccio von der Rinderlende mit Trüffelöl 
Rucola/geröstete Pinienkerne-Parmesanspäne 

18,50 
 

Blattsalat mit Rohkost 
Himbeer-Balsamicodressing 
Gurke/Tomate/Kartoffelsalat 

Croutons 
9,50 

 
Karamellisierter Ziegenkäse 

Rote Bete/Zupfsalat/Cashewkerne 
Honig-Himbeerdressing 

14,50 
 

Kleiner Beilagensalat 
6,90 

 
Suppe 

 
Rahmsüppchen von weißem Spargel 

mit zweierlei Spargel 
8,50 

 
 
 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen 

bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 
 



      

 
Hauptgerichte 

 
Steak vom Kalbsrücken 

Buntes Gemüse/hausgemachte Spätzle 
Rahmsauce 

32,50 
 

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten 
Buttergemüse der Saison/Petersilienkartoffeln 

Limettensauce 
34,50 

 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus 

Maultasche/hausgemachte Spätzle/geschmälzte Zwiebeln 
32,50 

 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in Butter gebraten 

Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren 
32,50 

Kleine Portion 29,50 
 

Spargel aus der Region 
 

Portion Stangenspargel  
mit Flädle oder Petersilienkartoffeln 

Sauce Hollandaise 
29,50 

Mit Wiener Kalbsschnitzel 
39,50 

Mit Rumpsteak 
39,50 

Mit gebratenem Lachsfilet 
37,50 

 
 

                                                                           
           



 
 

                                                                             
 
 

                                               Gebratene Kalbsleber 
Balsamico-Kalbsjus/Schmorzwiebeln 

Tagliatelle 
34,50 

 
 

Argentinisches Rumpsteak 
Cognac-Pfeffersauce 

Steakhouse-Pommes-Frites 
39,50 

 
 

Tagliatelle 

mit gebratenen Garnelen 
Tomaten/Parmegiano/Olivenöl/Knoblauch/Chili 

29,50 
 
 

Bunte Blattsalate&Kirschtomaten 
an Himbeer-Balsamicodressing 

Verschiedene gebratene Fischfilets & Garnele 
Baguette 

28,50 
 
 

Geschmorte Ochsenbacke 
Feines Buttergemüse/hausgemachte Spätzle 

Kräftige Lembergersauce 
36,50 

                                      

                                                
                                               
                                         



 

                                               
 

Dessert 
 

Vanilleeis mit Sahne 
heißen Himbeeren 

8,50 
 

Salat von frischen Erdbeeren  
mit hausgemachtem Joghurteis  

8,50 
 

Creme Bruleé 
Mango-Passionsfruchtsorbet 

Gebäck 
9,50 

 
Creme Bruleé 

6,00 
 

Affogato 
4,90 

 
Hausgemachtes Sorbet  3,50 
Mit Sekt                5,50 

 
Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 

sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 
 

Bitte haben sie Verständnis, 
dass wir nur EC Karten und Bargeld akzeptieren. 


