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KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Gebratene Black-Tiger Garnelen
Ruccola/Tomate/Olivenol/Knoblauch/Parmegiano
Baguette
16,50

Carpaccio von der Rinderlende mit Triiftelol
Rucola/gerostete Pinienkerne-Parmesanspdne
18,50

Blattsalat mit Rohkost
Himbeer-Balsamicodressing
Gurke/Tomate/Kartoftelsalat

Croutons
950

Karamellisierter Ziegenkase
Rote Bete/Ackersalat/Cashewkerne
Honig-Himbeerdressing
14,50

Klemer Beilagensalat
6,90

Suppe

Karotten-Ingwersuppe
Gronland-Shrimps
7,90

Rinderkraftbriihe
Maultaschle/Grielfnocken/Gemiise
7,90

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertriglichkeiten
sind wir Ihnen
bet der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.
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KROMEMSTUBEN

RESTALURAMT

Hauptgerichte

Tortellini mit Gemijise-Pastinakentiillung* Vegetarisch*
Tomaten/Pilze/Ruccola/Parmegiano
23,50

Zandertilet auf der Haut gebraten
Spitzkohlgemiise/Kartoftelptiree
Riesling-Buttersauce
34,50

Schwébischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spatzle/geschmalzte Zwiebeln
32,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartofitel-Blattsalat/Preiselbeeren
32,50
Kleine Portion 29,50



\\

KRONENSTUBEN

RESTAURAMNT

Rindertatelspitz
Kartoftel-Wurzelgemtise

Meerrettichsauce
28,50

Steak vom Rinderfilet
Getriitteltes Kartoftelpiiree

Lemberger-Perlzwiebelsauce
39,50

Medaillons vom Schweinefilet
Mediterranes Gemiise
Fruchtige Tomatensauce/Schwenkkartoffeln
28,50

Geschnetzeltes von der Kalbsleber
mit Champignons
In feiner Balsamicosauce
Hausgemachte Spatzie
32,50
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KROMEMSTUBEN

RESTAURAMNT

Dessert

Vanilleeis mit Sahne
heilen Kirschen
8,50

Gebackene Apfelkiichle
Zimt&Zucker
Vanilleeis
8,50

Gemischtes Eis mit Sahne
7,50

Creme Bruleé
Mango-Passionstiuchtsorbet
Geback
9,50

Creme Bruleé
6,00

Aftogato
4,90

Hausgemachtes Sorbet 3,50
Mit Sekt 5,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertrdglichkeiten
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behiltlich.

Bitte haben sie Verstindnis,
dass wir nur EC Karten und Bargeld akzeptieren.



