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KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Bunter Blattsalate vom Wochenmarkt
Kresse/Radieschen/Croutons/Tomate/
Baguette
950

Carpaccio von der Rinderlende mit Triiftelo]

Rucola/gerostete Pinienkerne-Parmesanspéne
18,50

Feiner Ackersalat
Gebratene Pilze/Tomate/Croutons
12,50

Karamellisierter Ziegenkdse
Hausgemachtes Apfel-Kiirbischutney
Kiirbiskerne/Ol /feiner Zupfsalat
14,50

Kleiner Beilagensalat
6,90

Suppe

Schaumstippchen vom Hokkaidoktirbis
Gerdstete Kiirbiskern & Ol
7,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertriglichkerten
sind wir Ihnen
bet der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.
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KROMEMSTUBEN

RESTALURAMT

Hauptgerichte

Kiirbisravioli “Vegetarisch*
Kernol/gerdstete Kiirbiskerne/Kiirbis/Ruccola
Parmesan-Velouté
23,50

Zandertilet auf der Haut gebraten
Wirsinggemiise/Rieslingsauce/Butterkartofifeln
Krauterol
34,50

Schwabischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spatzle/geschmalzte Zwiebeln
32,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartoftel-Blattsalat/Preiselbeeren
32,50
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KROMEMSTUBEN

RESTALURAMNT

Rumpsteak vom Argentinischen Rind
Wiirzige Krduterbutter/ Kalbsjus
Steakhouse-Pommes
38,50

Gebratene Kalbsleber
Apftel/'Schmorzwiebel/Kartoftelpiiree
Kalbsjus
34,50

Medaillons vom Schweinetilet
Cognacrahm mit zweierler Pfeffer
Gebackene Kartoffelnocken
28,50

Steak vom Rinderfilet mit Pfifterlingen
Getriiffeltes Kartoftelpiiree

Kriftige Lembergersauce
42,50
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KROMEMSTUBEN

RESTAURAMNT

Dessert

Vanilleeirs mi Sahne
heilen Zwetschgen
8,50

Gemischtes Eis mit Sahne
7.50

Creme Bruleé
Mango-Passionstiuchtsorbet
Gebick
9,50

Creme Bruleé
5,00

Aftogato
4,90

Hausgemachtes Sorbet 3,00
Mit Sekt 5,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behiltlich.

Bitte haben sie Verstindnis,
dass wir nur EC Karten und Bargeld akzeptieren.



