
                                                                                      
 

Vorspeisen 

 
Bunter Marktsalat  

Tomate/Gurke/Karotte/Croutons 
Himbeer-Balsamicodressing 

11,50 
 

Carpaccio von der Rinderlende mit Trüffelöl 
Rucola/geröstete Pinienkerne-Parmesanspäne 

Baguette 
16,50 

 
Karamellisierter Ziegenkäse 

Hausgemachtes Mango -Chutney  /feiner Zupfsalat 
13,50 

 
Gebratene Riesengarnelen 

Ruccola/Kirschtomaten/Knoblauch/Olivenöl 
Cashewkerne 

16,50 
 
 

Kleiner gemischter Salat 
6,90 

 
Suppe 

 
Kokos-Chilisuppe 

Garnele 
7,50 

 
 
 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen 

bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 

 
Bitte haben sie Verständnis  

Das bei uns nur EC Karten und Bargeldzahlung möglich ist. 
 
 

        
 
 
 



                                                                                 

 
Hauptgerichte 

 
 
 

Filet vom Wolfsbarsch auf der Haut gebraten 
Mediterranes Gemüse 

Schwenkkartoffeln 
34,50 

 
 
 
 

Fischcurry 
Verschiedene Fischfilets  

und Garnele in Kokos-Thaicurrysauce 
Gemüse/Gewürzreis 

28,50 
 
 
 
 

Steinpilz-Trüffel- Ricottaravioli „Vegetarisch“ 
Gebratene Pilze/Tomaten/Trüffelschaum/Ruccola 

23,50 
 
 
 
 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus 
Maultasche/hausgemachte Spätzle/geschmälzte Zwiebeln 

32,50 
 
 
 
  
 
 

                         



    
 
 
 
 

  
 
Hauptgerichte                    

 
 

Argentinisches Rumpsteak 
Würzige Kräuterbutter 
Steakhouse-Pommes 

37,50 
 
 

Geschmorte Rinderbacke 
Feines Buttergemüse/kräftige Schmorsauce 

Hausgemachte Butterspätzle 
34,50 

 
 

Steaks vom Duroc-Schweinerücken 
Cognac-Pfeffersauce 

Gebackene Kartoffelnocken 
 26,50 

 
 

Schweinefiletspitzen 
Kräftige Kalbsjus/gebratene Pilze/Zwiebel/Speck 

Gebackene Kartoffelnocken 
26,50 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
in Butter gebraten 

Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren 
29,50 

Kleine Portion 
                                                                 26,50 

 

 



                                               
 

                                                
 
                                                   Dessert 

 

 
Vanilleeis 

mit warmer Schokoladensauce 
von Belgischer Schokolade 

7,50 
 

Warmer Schokoladenflan 
Apfelragout/weißes Nougateis/Gebäck 

9,50 
 

Creme Bruleé 
Mango-Passionsfruchtsorbet 

Gebäck 
9,50 

 
Creme Bruleé 

5,00 
 

Affogato 
                     4,90 

 
Unsere hausgemachten Sorbets 

Mango-Passionsfrucht /Himbeere/Ananas 
3,00 pro.Kugel 

 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 

 
Bitte haben sie Verständnis  

Das bei uns nur EC Karten und Bargeldzahlung möglich ist. 
 


