
                                                                                      
 

Vorspeisen 

 
Bunter Blattsalate vom Wochenmarkt 

Sprossen/Radieschen/Croutons/Tomate/Kresse 
Baguette 

9,50 
 

Carpaccio von der Rinderlende mit Trüffelöl 
Rucola/geröstete Pinienkerne-Parmesanspäne 

Baguette 
16,50 

 
Büffelmozzarella/ Parmaschinken 

Olivenöl/ geröstete Pinienkerne/Ruccola/Tomaten/Basilikumpesto 
Baguette 

14,50 
 

Karamellisierter Ziegenkäse 
Hausgemachtes Erdbeeren Relish /feiner Zupfsalat 

Beeren 
13,50 

 
 

Kleiner Beilagensalat 
6,90 

 
Suppe 

 
Rinderkraftbrühe 

Maultäschle/Zwiebelschmelze 
7,50 

 
Kokos-Chilisuppe  

Garnele/Zuckerschoten 
8,50 

 
Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 

sind wir Ihnen 
bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 

 
Bitte haben sie Verständnis  

Das bei uns nur EC Karten und Bargeldzahlung möglich ist. 
 
 



        

 
Hauptgerichte 

 
 

Bunte Blattsalate&Kirschtomaten  
an Himbeer-Balsamicodressing 

Verschiedene gebratene Fischfilets & Garnele 
  Baguette 

26,50 
 
 
 

Filet vom Wolfsbarsch kross auf der Haut gebraten 
Buntes Buttergemüse/Petersilienkartoffeln 

Rieslingsauce 
34,50 

 
 
 

Pilzravioli “Vegetarisch“ 
Pfifferlinge/Champignons/Tomaten/Ruccola 

Parmesan-Velouté 
21,50 

 
 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus 
Maultasche/hausgemachte Spätzle/geschmälzte Zwiebeln 

32,50 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in Butter gebraten 
Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren 

29,50   
Kleine Port. 26,50 

 
 
 

                         



   

  
                     

Rumpsteak vom Argentinischen Angus Rind 
Würzige Kräuterbutter 
Steakhouse-Pommes 

34,50 
 
 

Rinderfiletspitzen 
Cognacrahm mit zweierlei Pfeffer 

Kartoffelnocken 
 32,50 

 
 

Zarter Lammrücken mit Kräuter-Knoblauchkruste 
Ratatouillegemüse/Lammjus/Schwenkartoffeln 

34,50 
 
 

Gebratene Kalbsleber 
Schmorzwiebeln/Dunstapfel/Kartoffelpüree 

Kalbsjus 
26,50 

 
 

Medaillons vom Schweinefilet 
verschiedene gebratene Pilze /Kalbsjus 

Hausgemachte Butterspätzle 
24,50 

 
 

Geschmorte Rinderbacke 
Feines Buttergemüse/Kräftige Schmorsauce 

Hausgemachte Spätzle 
29,50 

 
 

 
                                      



                                                 
 

 
Dessert 

 

 
Marinierte Beeren 

mit hausgemachten Joghurtrahmeis 
7,50 

 
 

Im Weckglas 
Braunes Mousse von Belgischer Schokolade 

Passionsfruchtsauce/Früchte/Gebäck 
6,50 

 
 

Creme Bruleé 
Mango-Passionsfruchtsorbet 

Gebäck 
9,50 

 
 

Affogato 
                     4,90 

 
 

Hausgemachtes Sorbet 3,00 
 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 

 
Bitte haben sie Verständnis  

Das bei uns nur EC Karten und Bargeldzahlung möglich ist. 
 


