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KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Bunter Blattsalate vom Wochenmarkt
Sprossen/Radieschen/Croutons/Tomate/Kresse/Fetakése
Baguette
9,50

Carpaccio von der Rinderlende mit Triiftelol
Rucola/gerdstete Pinienkerne-Parmesanspéane
Baguette
16,50

Biiffelmozzarella/ Parmaschinken
Olivenol/ gerdstete Pinienkerne/Ruccola/Tomaten/Basilikumpesto
Baguette
14,50

Karamellisierter Ziegenkdse
Hausgemachtes Erdbeeren Relish /feiner Zupfsalat
Beeren
13,50

Gebratene Jakobsmuscheln & Oktopus
Mediterranes Gemiise/Knoblauch/Kirschtomate/Olivenol

Baguette
17,50

Kleiner Beilagensalat
3,90

Suppe

Pikante Garnelensuppe mit Kokos
Mienudeln /Garnele/Zuckerschoten
850

Fruchtige Tomatensuppe
Creme Fraiche/Croutons
6,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertriglichkeiten
sind wir Ihnen
bet der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.
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KROMEMSTUBEN

RESTAURAMNT

Hauptgerichte

Bunte Blattsalate&Kirschtomaten
an Himbeer-Balsamicodressing
Verschiedene gebratene Fischfilets & Garnele
Baguette
26,50

Filet vom See-Saibling auf der Haut gebraten
Buntes Buttergemiise/Petersilienkartoffeln
Limettensauce
32,50

Schuptfnudeln‘“Vegetarisch*
Pfifterlinge/Champignons/Tomaten/Ruccola
Cashewkerne/Parmesan-Velouté
21,50

Schwiébischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spéitzle/geschmalzte Zwiebeln
32,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartoftel-Blattsalat/Preiselbeeren
29,50
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Rumpsteak vom Argentinischen Angus Rind
Cognac-Pfefterrahm mit zweierlei Pfefter
Gebackene Kartoftfelnocken
34,50

Surt & Turt
Rumpsteak vom Argentinischen Rind
Riesengarnelen/Cate de Paris Butter/Schwenkkartoffeln
38,50

Streifen vom Hiihnchentfilet ,, Teriyaki*
Buntes Gemiise/Cashewkerne/Sesam/Soja/Basmatireis
23,50

Gebratene Kalbsleber
Schmorzwiebeln/Dunstapfel/Kartoftelptiree
Kalbsjus
24,50

Medaillons vom Schweinefilet
verschiedene gebratene Pilze /Kalbsjus
Hausgemachte Butterspatzle
23,50

Geschmorte Rinderbacke
Feines Buttergemiise/Kréftige Schmorsauce/
Hausgemachte Spatzle
28,50
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Dessert

Erdbeeren
mit hausgemachten Joghurtrahmeis
7,50

Panna Cotta
Beerensiippchen/hausgemachtes Himbeersorbet/Gebdck

8,50

Creme Bruleé
Mango-Passionsfruchtsorbet
Geback
950

Aftogato
4,90

Hausgemachtes Sorbet 3,00

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertrdglichkeiten
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behiltlich.



