KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Bunter Blattsalate vom Wochenmarkt
Sprossen/Radieschen/Croutons/Tomate/Kresse/Fetakase
Baguette
9,50

Carpaccio von der Rinderlende mit Triffelol
Rucola/gerostete Pinienkerne-Parmesanspane
16,50

Rucolasalat
Garnele& gebratener Oktopus
Knoblauch/Olivendl/Tomate/Parmegiano
16,50

Karamellisierter Ziegenkase
Hausgemachtes Erdbeeren Relish /feiner Zupfsalat
Beeren
13,50

Kleiner Beilagensalat
5,90

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir Ihnen
bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Suppe

Rinderkraftbrihe
GrieRnocken & Gemise
7,90

Fruchtige Tomatensuppe
Biffelmozzarella/Basilikumpesto
7,90

Gebratenes Seeteufelfilet & Garnelen
Zweierlei Spargel/Tomate/ Schwenkartoffeln
Krustentiersauce
32,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Hauptgerichte

Vegetarisch

Tortellini mit Gemuse-Pastinaken- Fillung
Blattspinat/Olivendl/Tomate/Parmegiano
Cashewkerne
21,50

Schwabischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spétzle/geschmalzte Zwiebeln
32,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren
29,50

Medaillons vom Schweinefilet
Cognacrahmsauce mit zweierlei Pfeffer
Gebackene Kartoffelnocken
24,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Hauptgerichte

Zarter Lammricken mit Krauter-Senfkruste
Mediterranes Gemise/Lammijus
Schwenkkartoffeln
32,50

Entrecote vom Argentinischen Rind
Wiirzige Krauterbutter/ Kalbsjus
Steakhouse-Pommes
32,50

Geschmorte Ochsenbacke an kraftiger Lembergersauce
Feines Buttergemiise/hausgemachte Spatzle
28,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Dessert

Dessertvariation
Hausgemachtes Eis von Belgischer Schokolade
Creme Bruleé/Panna Cotta mit Himbeere
Apfel/Geback
9,50

Hausgemachtes Granny Smith Sorbet
Apfel/Himbeere/Panna Cotta
Apfelchip
8,50

Vanilleeis
Mit heiRen Kirschen
7,90

Affogato
4,90

Hausgemachtes Sorbet 3,00
Mit Sekt 5,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir lhnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.



