KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Vorspeisen

Bunter Marktsalat vom Wochenmarkt
Himbeer-Traubenkernol-Dressing/Gewdirzcroutons
8,50

Carpaccio von der Rinderlende mit Triiffelol
Rucola/Pinienkernmayonnaise-Parmesanspane
13,50

Karamellisierter Ziegenkase
Erdbeer-Relish/Zupfsalat/
10,50

Vitello Tonnato auf unsere Art
Kapern/Rucola/Wachtelei/Thunfischsauce
12,50

Burrata aus Apulien
Tomaten/Basilikum -Pesto/Olivendl/Rucola
11,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir Ihnen
bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Suppen

Fruchtige Suppe
von Sommertomaten
Cremé Fraiche/Ruccolapesto
6,90

Erbsenschaumsippchen
Garnele/Minzespuma
7,90

Vegetarisch

Pfifferling-Ricotta-Ravioli
Braune Butter/gebratene Pfifferlinge/Parmesanschaum
14,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Hauptgerichte

Schwabischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus
Maultasche/hausgemachte Spatzle/Marktsalat
23,50

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten
Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren
24,50

Gebratene Kalbsleber an Balsamicosauce
Bunter Marktsalat/Tagliatelle
21,50

Geschmorte Ochsenbacke in Lembergersauce
Zuckerschoten/Karotte/Kartoffelplatzchen
23,50

Rinderfiletspitzen
in Cognacrahm mit zweierlei Pfeffer
Bunter Marktsalat/Dauphinkartoffeln
26,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Hauptgerichte

Rumpsteak 250 g
Wirzige Krauterbutter/Pommes-Frites/Marktsalat
28,50

Medaillons vom Schweinefilet
Rahmpilze/hausgemachte Spatzle/Marktsalat
19,50

Zarter Lammruicken mit Krauter -Senfkruste
Speckbohnen/Lammijus/Dauphinkartoffeln
28,50

Franzosische Entenbrust
Steinpilzrisotto/Maispliree/Granatapfeljus
26,50

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Blattspinat/Leichte Senfsauce/geschwenkte Drillinge
26,50

Gebratene Seeteufel-Medaillons
Buttergemuiise/Garnele/Rieslingsauce/Tagliatelle
28,50



KRONENSTUBEN

RESTAURANT

Dessert

Creme brileé
Passionsfruchtsorbet/Geback
7,50

Marinierte Erdbeeren
Hausgemachtes Sauerrahmeis /Grand-Marnier/Geback
7,50

Weildes Mousse von Belgischer Schokolade
Hausgemachtes Himbeersorbet/Pfirsichragout
Bellini
8,00

Affogato
4,00

Hausgemachtes Sorbet 2,50
Mit Sekt 4,50

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich.



